Zie je door de bomen het bos niet meer? Onderstaande links kunnen je verder op weg helpen.

@ FAVV: overkoepelende regelgeving
fCIW e Bij vragen kan Jje je lokale controle-eenheid (LCE) van
het FAVV contacteren:
e Autocontrolegids G-044 (B2C) voor verwerkers: (zie
eerder: QR-code)
¢ Infobrochure hoeveverkoop en -productie:
¢ nfobrochure verwerking en verkoop op de hoeve:
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I’I Vegaplan: organisatie die de voedselvelligheid en kwaliteit

v ’ l van plantaardige grondstoffen certificeert.
egaplan Vegaplan standaard (volgt gids G-040).

W\

W/

sawowr - Steunpunt korte keten voor advies op maat indien je
KETEN activiteiten in de korte keten wil opstarten.

Qo BmForum Bioforum: voor informatie omtrent biologisch-
o0= gecertificeerde grondstoffen en producten.

* Europees vastgelegde limieten voor verontrelnlglngen
o e Residulimieten:
e Contaminanten (zware metalen. mycotoxinen etc.):
e Microbiologische criteria; Europese verordening mmrobwolog@che
criteria voor  levensmiddelen en Belgisch KB mlcrob\ologsche
criteria voor voedmgsmddelen

Deze factsheet werd opgesteld in kader van het Diversipeul project:

BOEREN ? [ Medegefinancierd door ke I
@ BOND I Lvo (& de Euro::ese L;nie %t -Vlaanderen AN

Meer info over onze ® 3292722901

werking: @ www.livinglabplantbodem.be
B ILvO Plant & Soil Living Lab

Het Living Lab Plant & Bodem is een initiatief van ILVO, I Lvo
het Instituut voor Landbouw-, Visserij- en Voedingsonderzoek.

Primaire producenten mogen hun eigen niet-verwerkte producten verkopen aan verwerkers,
handelaren of rechtstreeks aan de consument. zonder dit als extra activiteit aan te melden bij het
FAVV. Elke primaire producent is in se een potentiéle hoeveverkoper, en moet hiervoor geen extra
vergunning hebben.

Indien het gaat om de verkoop van producten van derden of indien de producten eerst bewerkt of
verwerkt worden alvorens ze te verkopen. moet er wel een extra toelating aangevraagd worden bij
het FAVV. De producent blijft in alle gevallen verantwoordelijk voor de voedselveiligheid van zijn
product.

/olang de landbouwer opereert als primaire producent (teelt, oogst. opslag en eenvoudige
handelingen zonder de aard van het product te wijzigen) moet hij de regels volgen zoals deze
gedefinieerd zijn in de autocontrolegids G-040. die wordt gevolgd door Vegaplan. Enkele
aandachtspunten zijn hier aan de orde:

-&" Zaaigoed
e Gebruik van gezond zaaigoed. conform de wetgeving inzake productie en verkoop van zaden.
Houd rekening met de verplichting omtrent traceerbaarheid.

E@ Gewasbeschermingsmiddelen:
o Enkel in Belgié erkende gewasbeschermingsmiddelen mogen worden gebruikt, conform de
gebruiksvoorwaarden (stadium. dosering, etc.).
e Proactieve residu analyses zijn niet verplicht. zolang de regels worden gevolgd.


https://favv-afsca.be/nl/contact/lce
https://favv-afsca.be/nl/themas/voeding/voeding-produceren-en-verkopen/hoeveverkoop-en-hoeveproductie
https://favv-afsca.be/nl/publications/brochures/verwerking-verkoop-op-de-hoeve
https://www.vegaplan.be/nl/vegaplan-standaard-ppp
https://steunpuntkorteketen.be/info-en-advies
https://ec.europa.eu/food/plant/pesticides/eu-pesticides-database/start/screen/mrls/searchpr
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/NL/TXT/?uri=CELEX%3A02005R2073-20200308&qid=1781082779855
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/NL/TXT/?uri=CELEX%3A02005R2073-20200308&qid=1781082779855
https://www.ejustice.just.fgov.be/cgi_wet/article.pl?language=nl&sum_date=&pd_search=2009-06-08&numac_search=2009024173&page=1&lg_txt=N&caller=list&2009024173=27&trier=afkondiging&dt=KONINKLIJK+BESLUIT&ddd=2009-04-26&ddf=2009-04-26&nl=n&choix1=en&choix2=en
https://www.ejustice.just.fgov.be/cgi_wet/article.pl?language=nl&sum_date=&pd_search=2009-06-08&numac_search=2009024173&page=1&lg_txt=N&caller=list&2009024173=27&trier=afkondiging&dt=KONINKLIJK+BESLUIT&ddd=2009-04-26&ddf=2009-04-26&nl=n&choix1=en&choix2=en
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/NL/TXT/?uri=CELEX%3A02023R0915-20251008&qid=1781082677034
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/NL/TXT/?uri=CELEX%3A02005R2073-20200308&qid=1781082779855
https://www.ejustice.just.fgov.be/cgi_wet/article.pl?language=nl&sum_date=&pd_search=2009-06-08&numac_search=2009024173&page=1&lg_txt=N&caller=list&2009024173=27&trier=afkondiging&dt=KONINKLIJK+BESLUIT&ddd=2009-04-26&ddf=2009-04-26&nl=n&choix1=en&choix2=en
https://www.bioforum.be/wetgeving_biolandbouw
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/8 Hygiéne
e Algemene bedrijfshygiéne is van toepassing.
e Vermijd contaminatie door ongedierte en huisdieren.

V£ Oogst en bewaring

e Heb aandacht voor het vermijden van kruiscontaminatie door het proper houden van machines
en contactmaterialen.

e Geoogste producten worden zo snel mogelijk gedroogd. en nadien ook bewaard bij een
temperatuur van 10°C en geventileerd om ontwikkeling van bacterién en mycotoxinen te
voorkomen.

e Langdurige opslag (> 6 weken) mag enkel in een gebouw dat voledig afgesloten is voor
ongedierte (waaronder vogels).

e Producten worden opgeslagen op een productgeschikte, verharde en zuivere ondergrond of op
pallets/pallox.

e De verpakkingen gebruikt voor de oogst en opslag alsook materiaal gebruikt voor transport
zijn In goede staat en proper (geen oogstresten. roestvlekken, ..) en worden indien nodig
gewassen of ontsmet.

€ Opschonen

e Het product moet vrij zijn van verontreinigingen die het ongeschikt maken voor consumptie.
zoals giftige onkruidzaden. aantastingen. steentjes. rot. insecten (of hun eitjes en larven).
ziekten of plagen die een risico vormen voor de consument (bijv. mycotoxinen), en zware
metalen. Een plan van aanpak om verontreinigingen te vermijden of verwijderen wordt
opgenomen in de autocontrole. Europese regelgeving omtrent grenswaarden voor deze
contaminaties vind je onderaan het document.

e Als producent ben je niet verplicht proactief analyses uit te voeren. maar ben je wel steeds
verantwoordelijk voor het eindproduct.

E Verkoop
e Bij verkoop zijn de verpakkingen die in contact komen met het product voedingsgeschikt.
e Proactieve analyses om allergenen na te gaan zijn niet verplicht. maar de producent is
verantwoordelijk voor een correcte communicatie hierover en in geval van contaminaties.

Biologisch
e Wil je je producten onder het biologisch label verkopen, moet je als
landbouwer de biologische wetgeving respecteren en je aansluiten
bij een controleorgaan.
e Produceer en verkoop je zowel bio- als niet bio-gecertificeerde grondstoffen, dan moet je
contaminatie zowel tijdens de teelt als tijdens het transport en de opslag vermijden.

Wanneer de aard van het product verandert en de producten worden verwerkt, is er dus een extra
toelating nodig (dewelke hangt af van je doelpubliek. i.e. B2B of B2C) en moet je een cursus hygiéne
en autocontrole volgen. Elke producent is verplicht een autocontrole systeem te hebben, om de
velligheid en kwaliteit van de producten te verzekeren. Hiervoor kan gebruik gemaakt worden van de
uitgewerkte autocontrolegids G-044 (B2C) met bijbehorende steekkaarten. of kan de producent

een gids opstelen op maat van zijn bedrijf (bv. via begeleiding van
Steunpunt  Korte Keten). Bovendien moet men de traceerbaarheid
garanderen en is er een meldingsplicht als de volksgezondheid in gevaar
komt. De uitgebreide gids vindt u via deze link; Y

De autocontrole bestaat uit volgende onderdelen:

¢ Richtlijnen voor goede hygiénepraktijken, zowel tijdens opslag als tijdens bereiding,
e Gevaren-analyse gebaseerd op HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Point):

o Ale mogelijke gevaren moeten opgespoord en beheerst worden (mogelijke residuen,
microbiologische gevaren zoals Salmonella. etc). In de gids en steekkaarten vind je
richtlijnen hoe je dit kan aanpakken.

o Bij verwerking ben je verplicht gebruik te maken van drinkbaar water. In geval van het
gebruik van putwater moet dit eerst geanalyseerd en goedgekeurd worden.

e Traceerbaarheid:

o Voor alle inkomende en uitgaande producten moet het volgende worden bijgehouden:
aard. identificatie en hoeveelheid van het product. datum van ontvangst en
vestigingseenheid van oorsprong, Noteer ook bijvoorbeeld van welke percelen de producten
geoogst werden

o Concrete richtlijnen. voorbeelden voor registratieformulieren en voorwaarden voor een
versoepelde traceerbaarheid zijn weergegeven in de generieke autocontrolegids.

e Etikettering

o Etiketten moeten volgende info bevatten: productnaam. netto-hoeveelheid. lijst met
ingrediéenten en hun hoeveelheid. naam en adres producent. houdbaarheidsdatum,
bewaarvoorwaarden en allergeneninformatie.

¢ Meldingsplicht

o Indien je het vermoeden hebt dat een product dat je vervaardigd hebt en in de handel is
gebracht een gevaar kan vormen voor de volksgezondheid licht je meteen jouw lokale
controle-eenheid bij het FAVV in.

e Biologisch:
o Ook voor de verwerking gelden extra regels voor biologisch-gecertificeerde producten. Let
-, wel deze regels dienen enkel gevolgd te worden indien je ook effectief onder het bio-label
il verkopen. Als je enkel communiceert dat je volgens biologische principes werkt, zonder
onder het bio-label te verkopen. is dit niet nodig,

.......


https://lv.vlaanderen.be/nl/bio/wetgeving-biologische-productie
https://favv-afsca.be/nl/themas/controles-door-het-favv-en-interne-controles-door-bedrijven/interne-controles-door-bedrijven/generieke-autocontrolegids-de-sector-business-consumer

